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Herbstzeit im Schloss Seeburg  
 

 

Lassen Sie sich von unseren Menüvorschläge inspirieren. 
 
Wir servieren Ihnen vorwiegend Lebensmittel, welche gerade Saison haben und in der Schweiz 
verfügbar sind. Deshalb haben wir Ihnen saisonale Menüs zusammengestellt welche unsere 
Küchencrew mit Freude für Sie zubereitet. Die Zutaten können je nach Wetter variieren. 
 
Die Vorschläge sind für Events ab 10 Gästen. Die Auswahl sollte abgesehen von evtl. Allergien 
einheitlich sein und die Preise gelten als Gruppenpreise. Auswahlmenüs bis 10 Gäste können Sie 
aus der A la Carte Karte wählen. Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne weitere Angebote zusammen.  

 
 
 
 
 

 

Aperoidee 
 

Weitere Vorschläge finden Sie in unserer Aperokarte. 

 

Pre-Menü Apero 
½ Stunde - CHF 16|Person 

 
Kürbisquiche 
Maronisuppe 

Pasteten | Rauchlachs 
 

dazu 
Thurgauer Spritz  

Apfelsaft trüb | Holunderblüten | Prosecco 
CHF 12|Glas 

 
oder 

  
Apfel-Holunder Cocktail  

Apfelsaft trüb | Holunderblüten | Mineralwasser 
CHF 10|Glas 

 

 

 
Geselliges Vergnügen und muntere Gespräche  

geben einem Festmahl die Würze. 
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Vorspeise | Zwischengang 

 
Nüsslisalat | Radicchio  
Karotten | Orangen 

15 

  

Herbstsalat vom Ammannhof  
Kürbis | Apfel | Feta 

16 

  

Hokkaido-Kürbissuppe  
Mango | Sonnenblumenkerne 

15 

  

Sellerieschaumsuppe  
Speck | Apfelsalsa 

14 

  

Hauptgang – inkl. Nachservice 

  

Polenta Gnocchi | Schnittlauchsauce 
Pilzragout | Herbstgemüse 

36 

  

Thurgauer Lachsforellenragout | Quarksauce 
Dill-Gremolata | Randenspätzli 

50 

  

Saltimbocca vom Alpsteinpoulet | Salbeijus 
Mangold | Mohn-Kartoffelstock 

49 

  

Wildschweinnierstück im Vakuum gegart | Wacholderjus 

Nusspesto | Kürbisrisotto 
49 

  

Rindsschmorbraten | Pinot Noirsauce 
Kohlrabi | Chimichurri | Polenta 

47 

  

Dessert 

  

Haselnussküchlein  
Quark | Zwetschgensorbet 

14 

  

Parfait von der Bernrainschokolade 
Birnen | Mandelkrokant 

16 

 


